
A M U S E - B O U C H E
LÖJROM

På svar vad potatiscrunch, picklad si lverlök 
& vispad smetana smsksatt  med ci tr us.

F Ö R R Ä T T
AGNOLOTTI  & HAVSKRÄFTOR

Agnolot t i  fyl ld med ci tr usvispad ricot ta ser veras med 
havskräftskum smaksatt  med krondil l  ser veras med picklad 

gulbeta & vit löksdoftande havskräftor.

VA R M R Ä T T
GRILLAD OXFILÉ

Med tr yf fe lsk y, variation på steklök, 
vispat pestosmör & krispig potatiskaka.

SMÖRBAKAD TORSK
Med vit löksdoftande haricotsverts,  krispig potatiskaka & 

hummer veloute smaksatt  med konjak och t imjan.

GRILLAD PORTABELLO
Med tr yf fe lsk y, variation på steklök, 

vispat pestosmör & krispig potatiskaka.

D E S S E R T
VARIATION PÅ HALLON & CHOKLAD

Mjölkchokladganache med hallonmousse,  vi t  chokladcreme, 
chokladkrisp, färska hallon & hallonsorbet .

Served to everyone at the table

Fisk & Kött 890:- 
Veg gie 760:-

4 UTVALDA VINER TILL MENYN 550:-  


