
A N T I P A S T O  F A M I LY S T Y L E
Tre sorters kallskuret med buffel-

mozzarella, parmesan, fetafylld paprika, 
oliver, cornichonger & marinerad 

kronärtskocka. 

F I L E T T O  D I  M A N Z O  
A L L A  G R I G L I A

Grillad oxfilé med grillad sparris, 
bakade pomodorotomater, rödvinssky & 

ramslökssmör.

Oxfilé Tournedos från Uruguay. 
Selekterat premiumkött med hög marmorering.

T O R T I N O  A L  C I O C C O L A T O  
F O N D E N T E  C O N  L A M P O N E

Chokladfondant med färska bär, 
halloncouli & vaniljglass.   

620:-

"Önskar ni det där lilla extra och är sugna på att prova på vår egengjorda pasta 
så kan ni lägga till en primi som mellanrätt, då serveras ni våra smarriga 

tryffelkarameller med tryffelveloute toppade med riven färsk tryffel"

Läs om de t i l lhörande viner na på baksidan



R I E S L I N G  2 0 1 9
Pratello, Veneto

S C H I O P P E T T I N O  
D I  P R E P O T T O  2 0 1 8

La Buse dal Lof, 
Friuli Colli Orientali

R E C I O T O  D E L L A  
VA L P O L I C E L L A

Pietro Zardini

Väl utvalda t i l l  var je rätt



540:-

"Önskar ni det där lilla extra och är sugna på att prova på vår egengjorda pasta 
så kan ni lägga till en primi som mellanrätt, då serveras ni våra smarriga 

tryffelkarameller med tryffelveloute toppade med riven färsk tryffel"

Läs om de t i l lhörande viner na på baksidan

B U R R A T A  E S T I VA
 Krämig burrata serveras med pesto,

 italienska tomater, jordgubbar, 
balsamicokaviar & basilika. 

P A S S E R A  A T L A N T I C A  
SOBBOLLITA IN  V INO B IANCO E  BURRO

Pocherad rödtunga serveras med blåmussel-
velouté, forellrom, dill & potatiskroketter 

smaksatta med parmesan.

P A N N A C O T T A  
ALLA VANIGLIA  E  FRAGOLE

Vaniljpannacotta med rårörda jordgubbar, 
lime & basilika.



R I E S L I N G  2 0 1 9
Pratello, Veneto

L A N G H E  B I A N C O  A R N E I S
Gemma, Piemonte

P i c o l i t  2 0 1 8
La Buse dal Lof, 

Friuli Colli Orientali

Väl utvalda t i l l  var je rätt



C A R C I O F I  C R O C C A N T I

  Krispig kronärtskocka serveras med 
parmesancreme, picklad silverlök, jor-

därtskockschips & riven parmesan.

R I S O T T O  A G L I  A S P A R A G I   

Krämig sparrisrisotto med vitt vin, 
schalottenlök, parmesan, 

sparrispesto & grillad sparris. 

T I R A M I S Ú
Toppad med chokladcrunch

& säsongens bär 

460:-

"Önskar ni det där lilla extra och är sugna på att prova på vår egengjorda pasta 
så kan ni lägga till en primi som mellanrätt, då serveras ni våra smarriga 

tryffelkarameller med tryffelveloute toppade med riven färsk tryffel"

Läs om de t i l lhörande viner na på baksidan



Väl utvalda t i l l  var je rätt

R I E S L I N G  2 0 1 9
Pratello, Veneto

R o s i g n o l  B i a n c o  2 0 2 1  
(Tai, Garganera, Chardonnay)

Pietro Zardini, Veneto

P i c o l i t  2 0 1 8  
La Buse dal Lof

Friuli Colli Orientali


