FORRATTER

ANTIPASTO MISTO
DELLA CASA

Tre sorters charkuterier, buffelmozzarella,
oliver, ost & inlagd kronartsskocka.

1-2 pers 285:-, 3-4 pers 515:-

CARCIOFI CROCCANTI

Krispig kronartskocka med parmesan-
dressing, picklad silverlok,
jordartskockschips & parmesan.

135:-

CARPACCIO DI FILETTO

Kalvfilé med hyvlad schalottenldk,
parmesancreme, tryffelrostade pinjendétter,
frisésallad & parmesan.

195:-

CROCCHETTE AROMATIZZATE

Kroketter smaksatta med prosciutto,
vitlok & chili, serveras med tryffelcreme
& parmesan

160:-

STRACCIATELLA

Serveras med variation pa tomat,
gremolata och honungsrostade
hasselnotter.

165:-

~

PRIMI

PASTA & RISOTTO

RISOTTO AL TARTUFO BIANCO

Kramig tryffelrisotto med vitt vin, schalottenlok,
parmesan & vit tryffel toppad med smorstekta
svampar, jordartskockschips & picklad steklok.

265:-
CARAMELLE %;’\

Pastakarameller fyllda med tryffelcreme &

med farsk tryffel & citruszest.

% D515

SALSICCIA RAGU

Pastaplattor med langkokt flaskkarré, salsiccia,
tomater, chili, vitlok, basilika & parmesanskum.

255:-

%[%svamp, serveras med tryffelvelouté & toppas

LINGUINE ALLO SCOGLIO

Linguine med vitloksdoftande blamusslor,
vongole, rakor, vitt vin, var hummerfond,
chili & persilja.
2755=

RAVIOLI DI RICOTTA
ALL'ARAGOSTA

Var ravioli fylld med ricotta smaksatt med citrus,
serveras 1 vodka hummersas & kokt hummer.

285:-




SECONDI

Huvudritter, ett tillbehir ingdr

BISTECCA ALLA FIORENTINA CON
POMODORI ED AGLIO AL FORNO
ACCOMPAGNATO CON PESTO DI ERBE AROMATICHE

b Hangmorad T-bone 1000g - serveras med sherrysky,
/ bakade tomater, bakad vitlok & vispat smor smaksatt

: f_/ med nduja.
@_@/\ &ﬁy Rekommenderas for 2 personer.
@fﬁ“ 1295:-

1-Bone fran Sverige. Urvald fran higmelerade grisditande rasdjur, hiangmirad minst 30 dagar.

FILETTO DI MANZO
ALLA GRIGLIA

Grillad oxfilé med bakade pomodorotomater,
smorslungade brytbonor, rodvinssky & vispat
smor smaksatt med nduja.

435:-

Oxfilé Tournedos fran Uruguay. Selekterat premiumkott med hig marmorering.

SALTIMBOCCA
CON PROSCIUTTO CRUDO E SALVIA

Saltimbocca pa grillad kalvfile med skysas pa
vitt vin serveras med sparrisbroccoli,
prosciutto & salvia.

355:-

LIMANDA ATLANTICA

SOBBOLLITA IN VINO BIANCO E BURRO ﬁ 'ﬂ

Pocherad rodtunga serveras med blamussel-
velouté, forellrom, dill & potatiskroketter é@

smaksatta med parmesan.

355:-




e\ZZp

Con fior di latte

Fermenterad 1 48 timmar

VAR TOMATSAS
San Marzano DOP dr en ursprungsskyddad tomat

som odlas utanfor Neapel (Kampanien); Agro Nocerino-Sarnese
\ ¢ provinsen Salerno. Tomaterna konserveras alltid hela,

med skalet pa, 1 en delikat tomatjuice fran SanMarzanotomater.

Fraga oss om glutenfri pizzabotten & veganska alternativ.

MAMMARGHERITA 205:-- SALSICCIA BIANCO 225
Tomatsas, fior di latte, buffelmozzarella, Parmesancreme, picklad rodlok, grillad fankal
semitorkade tomater, cocktailtomat & basilika. & salsiccia.
FRUTTI DI MARE 245- NDUJA 220-

Tomatsas, fior di latte, blamusslor, rodrakor,

Tomatsas, fior di latte, chilisalami
blackfisk, kruspersilja, vitlsk & chili. omatsas, Hob € Jatle, cuisaran

buffelmozzarella, farsk chili & vitlok.

BOSCO DI PARMA 220-- TARTUFO 255

Tomatsas, fior di latte, buffelmozzarella,

parmesan, prosciutto & ruccola Parmesancreme, buffelmozzarella,
, .

farsk svart tryffel & tryffelrostade pinjendtter.

FICO 220.-
G FILETTO DELLA CASA 235-
etostcreme, parmesan, fikon,
honungsrostade betor, hasselnotter & ruccola. Tomatsas, fior di latte, buffelmozzarella,
pesto & kalvfilé med vitlok, orter & farsk chili.
BURRATA E ZUCCHINE 225- IEE AN A i

Parmesancreme, grillad zucchini, Vi o
ar veganska pizzal!

Tomatsas, vegansk ost, grillad spetspaprika,
grillad zucchini, purjolok & basilika.

vitlok & citron, kramig burrata.

%3‘;‘\
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DOLCI E CAFFE

Desserts & kaffe

fl

—_—

O
9

\\

@@
@ TARTUFO AL CIOCCOLATO 49- -
&y &

9 -
TIRAMISU 130- \%%

Capriccis tolkning av tiramisu.

PANNACOTTA
ALLA VANIGLIA E MELA D'AUTUNNO 130:-

Vaniljpannacotta med karameliserat hostapple & crumble
smaksatt med kardemumma.

TORTINO AL CIOCCOLATO

FONDENTE CON LAMPONE 145:-

Chokladfondant med farska bar,
halloncouli & vaniljglass.

GELATO O SORBETTO 60:-/kula
Glass eller sorbet - valj bland dagens smaker )
- serveras med kaksmulor & farska bar.
BOMBA MERINGA 205:-

Mariangbomb med lemoncurd,
hallonsorbet & italiensk marang.

SORBETTO DI LIMONE
CON PROSECCO 105:-

En kula citronsorbet serveras 1 Prosecco.

Chokladtryffel smaksatt med havssalt & apelsin.

“-




MENYFORSLAG

LA SCELTA DELLA CUCINA
3 rdtter 590:- /4 riitter 690:-

CARCIOFI CROCCANTI

Krispig kronartskocka med parmesan-
dressing, picklad silverlok, jordartskocks-
chips & parmesan.

&
CARAMELLE AL TARTUFO NERO

Pastakarameller fyllda med tryffelcreme &
svamp, serveras med tryffelvelouté.
Toppas med farsk tryffel & citruszest.

&

SALTIMBOCCA
CON PROSCIUTTO CRUDO E SALVIA

Saltimbocca pa grillad kalvfile med
skysas pa vitt vin serveras med
sparrisbroccoli, prosciutto & salvia.

eller

LIMANDA ATLANTICA
SOBBOLLITA IN VINO BIANCO E BURRO

Pocherad rodtunga serveras med
blamusselvelouté, forellrom, dill &
potatiskroketter smaksatta
med parmesan.

&
TIRAMISU

Capriccis tolkning av tiramisu.

CAPRICCI SIGNATURE

FAMILY STYLE
3-4 personer 1070:-

GRANDE
CARPACCIO DI FILETTO

Kalvfilé med hyvlad schalottenldk,
parmesankram, tryffelrostade pinjendétter,
balsamico, frisésallad & parmesan.

BIS DI PASTA:
SALSICCIA RAGU E
CARAMELLE AL TARTUFO NERO

Pastaplattor med langkokt flaskkarré,
salsiccia, tomater, chili, vitlok, basilika
& parmesanskum.

Pastakarameller fyllda med tryffelcreme
& svamp, serveras med tryffelvelouté.
Toppas med farsk tryffel & citruszest.

PIZZA GIGANTE
BOSCO DI PARMA

Tomatsas, fior di latte, buffelmozzarella,
parmesan, prosciutto & ruccola.




